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INTRODUCCION PRACTICA
A LA COCTELERIA CLASICA:

FUNDAMENTOS TECNICOS Y
SERVICIO PROFESIONAL

DIRECCION:

Sara Ouali Fernandez. Profesora. Facultad de Filosofia y Letras. Universidad de
Leon.

Q

LUGAR: Facultad de Veterinaria. Aula sin determinar.
FECHAS: 12/06/2026 - 12/06/2026.
HORARIO: De 09:00 a 12:00 h.

DURACION: 4,5 horas (3 horas dedicadas a la explicacion técnica y elaboracién
practica de cocteles clasicos, + 1,5 horas corresponderan al trabajo autonomo
del estudiante orientado al repaso de contenidos y analisis de las recetas apren-
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didas).
&  NUMERO DE ALUMNOS: Minimo: 8 y Maximo: 25.
& TASAS:

Ordinaria: 30 €. Alumnos y miembros de la Comunidad Universitaria ULe: 20 €
&  DESTINATARIOS:

El curso esta dirigido a estudiantes del Grado en Ciencias Gastronomicas y del Gra-
do en Ciencia y Tecnologia de los alimentos y a todas las personas interesadas en
adquirir conocimientos basicos sobre cocteleria y mixologia.

CREDITOS DE LIBRE CONFIGURACION:
0 créditos ECTS.

COLABORA:
Departamento de Historia. Facultad de Filosofia y Letras.
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INFORMACION Y MATRICULA

Universidad de Ledn. Unidad de Extensidon Universitaria
Avd. Facultad de Veterinaria, 25 - 24004 Le6n
Tel.: 987 29 19 61

Correo electrénico: extension.universitaria@unileon.es




