implantadas. ISO 9001, 14001.
- Introduccién.
- RequisitosdelanormalSO 9001 .

- Requisitos de la norma ISO 9001
implantaciény certificacion.

- Caso practico de implantacién I1SO
9001 enindustria alimentaria,

- RequisitosdelaNormaISO 14001.

Dia 4° Jueves

Modulolyll.

- Normativa europeay nacional.

- Normativa autonémica.

- Comparativa de requisitos entre
normas.

- Marcas de las Administraciones
Publicas (Tierra de sabor...).

- Casos practicos y desarrollo de
resoluciones.

Dia 5° Viernes

Moduloly I
Manana:

- Caso de implantacién de un sistema
de gestiénintegrado

- Caso practicodelanormalSO 9001
- Caso practicodelaNorma SO 14001.
Tarde:

- Revisién general de casos
desarrollados, acciones correctivas.

- Informes de cierre de los casos
practicos.

Mesaredonday cierre de jornadas

PROFESORADO:
Enrique Naz Pajares.
Manuela Sanchez Zorrero.

Juan José Marturel Bellostas.

ENTIDADES COLABORADORAS:

Fundacién Chicarro Canseco Banciella
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Certificacion, calidad y medio
ambiente en las industrias
agroalimentarias

DIRECTOR/ES:

Francisco Javier Lopez Diez. Titulado de la
ULE.

Juan Antonio Boto Fidalgo. Profesor
Titular de Universidad. Escuela Superior y
Técnica de Ingenieria Agraria.

LUGAR:
Escuela Superior y Técnica de Ingenieria
Agraria
FECHAS:
04/03/2013 - 08/03/2013
DURACION:
30 horas
NUMERO DE ALUMNOS:
Minimo: 25 y Maximo: 35
TASAS:
Gratuito

DESTINATARIOS:
Preferentemente personas en posesion
del titulo de “Ingeniero Agrénomo” o de
“Ingeniero Técnico Agricola”,
especialidad de Industrias
Agroalimentarias, o estudiantes de la
titulacién de Ingeniero Agrénomo.

CREDITOS DE LIBRE CONFIGURACION:
3 créditos LEC - 1,5 créditos ECTS

OBJETIVOS:

- Conocimiento de normas ISO 9001, 14001 de
aplicacién en laindustria agroalimentaria.

- Informar a los alumnos del marco legal obliga-
torio para una industria agroalimentaria.

- Proporcionar conocimientos acerca de otros

protocolos y certificaciones que no siendo
obligatorios por la legislacién, si que son
necesarios para poder comercializar en
determinados mercados asi como para poder
utilizar una denominacién determinada en los
productos elaborados. Ejemplo: Protocolos BRC,
IFS, Agricultura ecoldgica, Produccidn
Integrada...

- Dar a conocer guias de aplicacion de la normativa
elaboradas por organismos y asociaciones
relacionadas con el sector agroalimentario.

- Desarrollo de casos practicos en grupos de trabajo
derivados de los conocimientos adquiridos por el
alumno

PROGRAMA:
ESTRUCTURA DEL CURSO:

1. Modulo I: Marco legal obligatorio,
ISO 22000 y otros protocolos.

2. Modulo IIl: Normas ISO 9001/14001.
Proceso de certificacion.

3. Casos Practicos para desarrollo de los
modulos.

Dia 1° LUNES

- Informar a los alumnos y proporcionar
herramientas de conocimiento en el
campo de la certificacion y procesos, asi
como del marco legal obligatorio para una
industria agroalimentaria.

- Proporcionar conocimientos sobre
procesos certificables

- Daraconocer el desarrollo e implantacién
de sistemas certificables con apoyo de
casos practicos.

- Inauguracion.

Introduccidn general. Estructura del
curso

- Conceptos, documentacion.

Estructura de casos practicos, gru-
pos de trabajo y desarrollo de
resoluciones.

Dia 2° Martes
Modulo||

- Informar a los alumnos del marco legal
obligatorio para una industria
agroalimentaria.

- Proporcionar conocimientos acerca de
otros protocolos que no siendo
obligatorios por la legislacién, si que son
necesarios para poder comercializar en
determinados mercados asi como para
poder utilizar una denominacién
determinada en los productos elaborados.
Ejemplo: Protocolos BRC, IFS, Agricultura
ecoldgica, Produccién Integrada. ..

- Dar a conocer guias de aplicacién de la
normativa elaboradas por organismos y
asociaciones relacionadas con el sector
agroalimentario, asi como explicar algun
caso practico relacionado con el temario.

- Protocolos BRC e IFS. Norma ISO
22000

- Produccioén Integrada y Agricultura
Ecoldgica.

- Casos practicos y desarrollo de
resoluciones.

Dia 3° Miércoles
Maédulol i

- Dar a conocer a los alumnos normas I1SO
que la industria agroalimentaria tiene



